
Crispy cacio e pepe con tartare di salmone
Crispy fried cacio e pepe with salmon tartare

Plateau misto di crudo
Grand selection of raw fish 

Bis tartare 
Double portion of tartare

Risotto Acquerello, cavolo viola, caviale d’aringa e salicornia 
Acquerello risotto, purple cabbage, herring caviar and glasswort

Palamita alla yakitori, funghi, tapenade di olive e yuzu  
Bonito in yakitori style, mushrooms, olives tapenade and yuzu 

Cristalli di barbabietola e cioccolato bianco con sorbetto di mela e camomilla 
Beetroot and white chocolate crystals with apple and chamomile sorbet 

Passion fruit, cioccolato bianco e caramello salato 
Passion fruit, white chocolate and salted caramel
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