
Wafer di baccalà mantecato
Cod brandade wafer

Spigola croccante, bernese, mela verde e sedano 
Crispy sea bass, béarnaise, green apple and celery

Bottoni di francesina di tonno in brodo dashi e finger lime 
Tuna francesina buttons in dashi broth and finger lime

Chitarra burro, acciughe, katsuobushi e lime 
Chitarra pasta, anchovies, katsuobushi and lime

Polpo glassato alla barbabietola, cime di rapa e fagioli neri
Beetroot-glazed octopus, turnip tops and black beans

Cristalli di barbabietola e cioccolato bianco con sorbetto di mela e camomilla 
Beetroot and white chocolate crystals with apple and chamomile sorbet 

Creme brûlée di zucca sablé al cacao e gelato alla mandorla 
Pumpkin crème brûlée with cocoa sablé and almond ice cream
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M E N Ù  D E G U S T A Z I O N E
Al fine di potervi offrire la miglior esperienza, il menu degustazione è 
da intendersi per tutto il tavolo.
In order to provide you with the best experience, the tasting menu is to be considered 
for the whole table.


